








sculliu aperitiu
que mes us agradi...

Aperitiu Bracons 3.00€

Lioneses farcides d'emulsio de bacalla.

Torrades amb salmé i caviar.

Cullera de pebrotets farcits de formatge fresc.

Cullera de milfulls de patata del bufet, botifarra negra. i ceps
Enrotllat de tonyina.

Punky de pinya.

Assortiment de formatges.

Xarrup de crema de gaspatxo.

Tast de fideuada.

Aperitiu Piguillem _ 400 €

Lioneses farcides d'emulsio de bacalla.

Torrada de foie gras d'anec amb melmelades diverses.
Torrades amb salmo i caviar.

Cullera de pebrotets farcits de formatge fresc.

Cullera de milfulls de patata del bufet, botifarra negra i ceps.
Enrotllat de tonyina.

Enrotllat de marisc.

Punky de melo.

Assortiment de formatges.

Broqueta d'aromes marineres a la planxa.

Xarrup de crema de gaspatxo.









Esculliu el vi i cava
que mes us agradin...

Celler Banguet

Negre
Vinya Heradad DO Penedes.

Vinya Mantibre crianga DO Rigja.

Blanc
Vinya Heradad DO Penedés.

Cava
Freixenet Vintage.
Rigol Brut.

Celler Baulella _ 2.00€

Negre
Cop de Vent DO Emporda.
Susana Sempre DO Terra de Mallorca.

Blanc
Cop de Vent DO Emporda.
Susana Sempre DO Terra de Mallorca.

Cava
Elyssia brut gran Cuvee.
Elyssia Pinot Noir.

Celler Piguillem _ 4,00€
Negre

Orube Crianca DO Rioja.

Valdubon Crianca DO Rivera del Duero.
Formiga de Vellut DOQ Priorat.

Mas Subira DOQ Priorat.

Blanc
Valdubon verdejo DO Rueda.
Fray German Verdejo DO Rueda.

Cava
Torre de Galimany.









Informacio
Els menus es podran modificar al gust amb les variacions corresponents.

Els segons descrits a cada menu son per escollir-ne un per a tots els convidats; en cas contrari, cal
comentar-ho abans.

A tots els mends els falta incloure-hi el 10% d’IVA.
Es demana que, abans de venir, es truqui i es concerti una hora de visita.
El banquet quedara confirmat en el moment que s'hagi abonat la paga i senyal de 150 €.

Als nens els farem un menu especial al seu qust i el preu sera de 20 €.







