
Menú
-  D E  T E M P O R A D A  -

Aperitiu a taula
Rillette de rostit amb torradetes

Filet tàrtar de vedella madurat 60 dies
Milfulles de patata del bufet, botifarra negra i ceps
Croquetes de vedella amb cruixents de moniato

Plat principal a escollir
Rostit d’Ànec 

El nostre melós de vedella
Costellam duroc brasejat a baixa temperatura

Cassoleta de peix i marisc (+5€)
Arròs de sóc masover amb bolets de la collita (+5€) 

Txuletón de vedella de 500gr madurat 60 dies (+10€)

Postres
L’hereu, Profi terols de crema amb caramel de ratafi a i Xixona

Pubilla, Textures de xocolata
L’autèntic tatín de poma 
Flam cremós de gallines

Bescuit caramel·litzat amb xocolata, recepta original       

Inclou aigües i pa

35€

Pubilla, Textures de xocolata


