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Menu

- DE TEMPORADA -

Aperitiu a taula
Rillette de rostit amb torradetes
Filet tartar de vedella madurat 60 dies S&asaver
Milfulles de patata del bufet, botifarra negra i ceps
Croquetes de vedella amb cruixents de moniato

Plat principal a escollir
Rostit d’Anec
El nostre melds de vedella
Costellam duroc brasejat a baixa temperatura
Cassoleta de peix | marisc (+5€)
Arrds de séc masover amb bolets de la collita (+5€) *%aaver
Txuletén de vedella de 500gr madurat 60 dies (+10€) %&aszver

Postres

L'hereu, Profiterols de crema amb caramel de ratafia i Xixona
Pubilla, Textures de xocolata
L'autentic tatin de poma mc‘i‘)ma
Flam cremds de gallines “W&asaver
Bescuit caramel-litzat amb xocolata, recepta original %gfliﬁlem

Inclou aigUes i pa

35€



