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Benvinguts al Restaurant Piguillem, una casa de menjars
nascuda de la passio per la familia, la tradicid i la bona cuina.

Cuinem amb l'esséncia d'abans, amb carns de crianca propia
I productes que coneixem pel nom —perque darrere de cada
ingredient hi ha una historia.

Aqui, la cuina és memoria, la taula és trobada i el plat és un
homenatge a la terra.

Passeu, asseieu-vos i sentiu-vos com a casa. Estem encantats
de tenir-vos aqui.

Mooma és una sidreria i finca de pomeres situada a Pals, al cor
de 'Emporda. Elabora sucs naturals de poma 100 % locals i de
gran qualitat, amb diferents varietats com Gala, Fuji o Granny
Smith.

Ofereixen visites guiades als camps i a la sidreria, on es pot
coneixer tot el procés d'elaboracio i gaudir d'un tast dels seus
productes. Una experiencia autentica i familiar entre pomeres
I natura.
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Uns valors, una manera de viure

- Arrelament a la terra: Vivim | treballem connectats amb el te-
rritori, respectant i cuidant els seus recursos naturals.

- Familia i comunitat: Apostem per les relacions humanes |
familiars, perque la pagesia és un projecte que compartim i
transmetem de generacidé en generacio.

- Amor per la feina: La dedicacio i la passio per la nostra tasca
son el motor que ens impulsa cada dia.

- Gestio sostenible: Fem servir practiques responsables que
preserven la biodiversitat i asseguren un futur equilibrat per a
la terra i les persones.

- Respecte i compromis: Som conscients del nostre paper i ac-
tuem amb responsabilitat social i ambiental.

Soc Masover no €s NoMmeés un nom, és un compromis amb una
forma de viure i treballar basada en la tradicid, |la sostenibilitat i
I'amor pel que fem.

Les Gambires

Ja sigui per nostalgia o bé com a resposta a les necessitats actuals,
la filosofia que segueixen és la de buscar una casa diversificada
com havien estat antigament la pagesia, mantenint el respecta
escrupulds cap a l'entorn i a la biodiversitat que els envolta



Entrants per compartir

Rillette de rostit 9,90€

El nostre paté de rostit a la catalana fet de carns de proximitat
I de crianca propia durant 12 hores, amb torradetes

Torradetes amb mantega trufada 9,50€

Torradetes amb mantega feta a casa amb tofones
del Collsacabra

Minicroquetes, 8 unitats 9,80€

De rostit de vedella, o de calcots o de pernil ibéric

Carpaccio de vaca madurada 15,50€

Carpaccio de vaca madurada 60 dies amb oli d'oliva i flor de sal

Filet tartar de vaca madurada 17,00€

Filet de vaca madurada 60 dies amb oli d'oliva i flor de sal

SoC
MastIer

Patates d'Olot artesanes 11,50€

Patates farcides de carn arrebossades



Llonganissa 12,00€

Recepta tradicional, feta amb carn magra de truja i curada
meés de 3 mesos

Milfulls de pata, botifarra negra i ceps 14,50€

Patata laminada amb botifarra negra i ceps,
cuit durant 5 hores

Canalé de pollastre de pageés 14,00€
Canalo de pollastre de pages rostit amb baixamel trufada

Les Gambires

Trintxat a I'estil Piguillem 12,50€

Trintxat de col i patat saltejat amb cansalada,
botifarra negra i xistorra

Monbri Riudavets 14,00€

Formatge brie del Collsacabra

Coca torrada del Mossén 3,90€

Coca torrada, trio de: tomaquet amb oli i sal, tomaquet a I'all
com el de l'avi, i amb allioli



Plat principal

ARROSSOS

Arros de botifarra i cansalada a baixa temperatura
Arros de carn “Soc Masover” i bolets de collita

socC

MaSBVer

Arros de carn de caca

Arros de verdures a la parrilla

LA BRASA

Castella duroc a la brasa cuita a baixa temperatura
al vi ranci

Costelles de xai

Hamburguesa de vaca de 200gr amb formatge brie,
ou dur | ceba caramel-litzada amb pa

Txuleton de vaca madurada 60 dies de 500gr
Txuleton de vaca madurada 60 dies de Tkg
Filet de vaca

“Maseuer

15,50€
17,00€

19,00€
17,50€

13,50€

21,50€
16,50€

25,00€
48,50€
22,50€



GUISATS

Llata de vedella amb bolets
Melds de vedella
Cua de vaca el vi

SoC
MaSBVer
Pollastre de pages de Les Gambires

Les Gambires

Cuixa d'anec rostida amb poma
Estofat de senglar
Cuixa de cabrit sense feina, rostida i a baixa temperatura

PEIXOS

Suquet de peix

Sépia a la planxa amb picada d’all i julivert
Turbot a la brasa

Bacalla confitat amb toc d'all

14,50€
17,50€
17,00€

18,00€

15,50€
17,50€
23,50€

22,50€
14,50€
22,00€
16,50€



Menu infantil

PLAT A ESCOLLIR 14,50€

Macarrons a la bolonyesa
Canelons de rostit
Botifarra amb patates

Hamburguesa de vedella de crianca propia amb toc barbacoa

INCLOU:

Gotde suc

Dues boles de gelat per postres




Postres

L'Hereu, profiterols de crema amb caramel de ratafia  7,00€
I XIxona

La Pubilla, textures de xocolata 7,00€
Tatin de poma Mooma 6,50€
Xuixos de crema i poma 6,00€
m@ma

Bescuit caramel-litzat amb xocolata, recepta 6,20€

original de Masia Piguillem

ggiiiallem

Pastis de fomatge amb fons de galeta Maria 6,20€
Assortiment de sorbets 5,80€
Flam crem&s de les gallines de “Soc Masover” 6,20€
SS%O{“}SO\IQY‘

Trufes artesanes 6,50€

Petits fours (Pastes de te) 7,50€




Carta de vins

CAVES % i
D.O. Cava
Premium Brut Reserva 3,50€ 16,50€

Brut reserva - Més de 18 mesos
Macabeu, xarel-lo, chardonnay i pinot negre

Nit de Lluna Plena 17,00€
Brut Nature - Més de 24 mesos
Macabeu, parellada i xarel-lo

MG Cava Brut Reserva 14,50€
Brut reserva - Més de 18 mesos
Xarello, parellada i macabeu

Recaredo Tarrers 3750€
Brut Nature - Més 40 mesos
Xarel-lo, Macabeu, parellada i monastrell

Reserva Heredad 4 50€ 24,50€
Brut Nature - Més de 36 mesos
Macabeu i parellada

Vinyes de Can Sala 36,00€
Brut Nature - 120 mesos
Xarel-lo i parellada

D.O. Champagne
Alfred Gratien Brut 48,00€

Primera farmentacio en barrica de roure america i frances
Pinot meunier, pinot negre, chardonnay

Alfred Gratien Rose 49 00€
Primera farmentacio en barrica de roure america i frances
Pinot meunier, pinot negre i chardonnay

BLANCS

D.O. Catalunya

Creu de lavit 14,50€
4 mesos en barrica
Xarel-lo



Homanatge
Vi jove

Macabeu, garnatxa blanca i chardonnay

Cami dels Sagraments
12 mesos en amfores d'argila
Xarel-lo

Rheingau V.D.P
Schoss Gelblack

Verema tardana ab vinya de 1.000 anys d'antiguitat

Risling
D.O.C. Rioja

Orube
6 mesos sobre lies

Chardonnay, tempranillo blanc i viure

D.O. Rueda

Valduvon verdejo roble
2 mesos de barrica
Verdejo

D.O. Monterrei

Vionta Godello
Entre 2 | 4 mesos sobre lies
Godello

D.O. Rias Baixas

Vionta Albarinyo
6 mesos sobre lies
Albarino

Valle de Uco (Argentina)

Finca ferrer 1310
Entre 4 | 6 mesos de roure america
Chardonnay

D.O.Q. Priorat

Morlanda
6 mesos de barrica
Garnatxa Blanca

D.O. Terra Alta

Patita magnolia

Vi jove

Garnatxa Blanca

INnsol-lit

8 mesos en barrica de roure frances
GCarnatxa Blanca

3,00€ 14,50€

34,00€

2750€

16,80€

16,00€

19,50€

3,80€ 19,60€

30,50€

22,60€

2,80€ 12,50€

26,50€



NEGRES

D.O. Catalunya
Mas d’Aranyo

Reserva, cranca amb barrica 8 mesos

Cabarnet sauvignon, merlot, syrah, carinyena i garnatxa

Josep Ferrer
Pacificacio i 48 mesos de bocoi
Cabernet Sauvignon i garnatxa

Homenatge
Vi jove, estil bugolais

Garnatxa negre, merlot, carinyena i pinot negre

D.O.Q Priorat

Formiga vellut
8 mesos
Garnatxa, carinyena i syrah

Morlanda
12 mesos en roure frances
Garnatxa de carinyena

D.O. Pla de Bages

Més que paraules
12 mesos en roure frances i america
Mando, cabernet sauvignon i merlot

D.O.C. Rioja

Orube Crianca
12 mesos en barriques de roure frances
Tempranillo, garnatxa i graciano

Orube Familia
12 mesos en barriques de roure frances
Tempranillo

D.O. Ribera del Duero
Valdubon Crianca

12 mesos en roure francées i america
Tempranillo

Valdubon Diez

3,50€ 18,00€

36,00€

3,00€ 1550€

26,00€

38,50€

17,50€

3,20€ 16,70€

30,50€

3,50€ 18,60€

34,50€

Vi d'autor, 17 mesos en roure frances amb vins de dues anyades

Tinta fina
Valle de Uco (Argentina)

Acordeon
4 mesos de barrica
Malbec

19,50€



D.O. Terra Alta

Petit Plataner
Vi Jove
Garnatxa

INnsol-lit
8 mesos en barrica de roure frances
Garnatxa

ROSAT

2,80€ 12,50€

26,50€

D.O. Catalunya

Homanatge
Macabeu, garnatxa blanca i chardonnay

D.O.C Rioja

Orube
Tempranillo i garnatxa

D.O. Montsant

Amor Loco
Garnatxa negra

Franca

Jolie terre
Garnatxa, cinsault i syrah

POSTRES

2,80€ 12,50€

16,50€

16,60€

18,00€

D.O. Cava

Malvasia
Reserva, fermentat amb bota de castanyer
Malvasia

Bordeus (Franca)

Prince de Saint-Aubin
Semillon, sauvignon blanc i moscatelle

17,80€

2590€



Horaris

TERRASSA
Dissabtes, diumenges i festius de 8:00h a 20:00h
Altres dies amb reserva préevia

RESTAURANT
Dissabtes, diumenges i festius de 13:00h a 16:00h
Altres dies amb reserva préevia

ESDEVENIMENTS
Tot I'any

P
Masia
Piguillem

C-37 km 163, sortida Sant Andreu de la Vola
93 858 43 80 - 659 8015 33
comercial@masiapiguillem.com



