Celebracions




MOMENTS
MOLT ESPECIALS

Al llarg de la vida hi ha moments que recordem de
forma molt especial, el bateig o la comunio dels
nostres fills, aquell aniversari... Son dies plens
d'alegria on tot ha de sortir perfecte i on cada detall
compte. Hi haura moments plens de sentiments i
emocions, per aixo nosaltres us oferim els mi-
llors ingredients per tal de que el vostre dia sigui
especial.
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L'equip de Masia Piguillem treballa perque aixo
sigui possible, tenint cura del més petit detall per .
tal que tot siqui i estigui perfecte i, aixi, el vostre dia v,
sigui inoblidable.

Per aconsequir-ho disposem dels millors ingredients:
natura, tranquil-litat, la Masia i bon menjar!




LA MASIA

Masia Piguillem és una masia catalana que fou construida
el segle XVI. En aquella epoca la familia vivia de la ramaderia
i, sobretot, de I'explotacio dels seus boscos per la produccio
de carbo vegetal que es subministrava a diverses poblacions
catalanes.

La Masia va anar passant de generacio en generacio de la
familia Piguillem fins al segle XIX, que no hi va haver
hereu, pero si pubilla; Margarita Piguillem. Aquesta es va
casar amb Josep Matavera, aixi unificaren Masia Piguillem i
Masia Matavera.

Actualment continua sent de la mateixa familia tot i que
ja no es conserva el cognom Piquillem.
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Venint de Vic/BCN, un cop incorporats a la C-17:
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sortida 69 per a C-37 A 5
direcci6 Olot/Torell6 Sud/Manlleu . Utilitzeu el carril de I'esquerra per agafar la
sortida 69 per a C-37 en direccié Olot/Torelld
Sud/Manlleu, llavors continueu per C-37, fins
al km.163. 4
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ARRIBAR

La masia esta situada entre la comarca d'Osona i la Garrotxa,
al bell mig de la natura.

€l costat mateix passa I'Autovia “C-37" que facilita I'accés a la
masia sense necessitat d'haver d'agafar cap carretera convencional
o de dificil acces.

Masia Piguillem esta situada al terme municipal de Sant Pere de
Torello i es troba a tan sols 60 minuts de Barcelona.



SERVEIS
DE LA MASIA

€l més important perque la seva celebracio sigui
al vostre gust és tenir una bona planificacio.

A Masia Piguillem ens adaptem amb un
ampli ventall de possibilitats i una atencio
personalitzada.

Us ajudarem i assessorarem en la planificacio de la vostra celebracié.

Personalitzem i adaptem el men({ gastrondomic segons gustos i necessitats.

Menjar de qualitat i preparat al mateix dia a la cuina de la Masia.

Si hi ha alguna persona amb al-lérgies o intolerdncies se'ls preparara un plat apte per la seva dieta.

Us oferim una amplia recomanacié de fotografs, floristes, animadors, monitors...

Disposem de diferents zones de jardi.

La masia disposa d'un gran aparcament privat, on els seus convidats podran aparcar els
cotxes o, també, autobusos.
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A Masia Piguillem ens agrada innovar, aixi que consulteu-nos i demaneu-nos allo que desitgeu.
Els desitjos a vegades tambe es fan realitat!



L'aperitiu consta de tot un pica-pica servit a la taula.

Seguidament se’ls servird el plat principal que hauran escollit préviament en el
moment de la reserva.

| es finalitzara amb una presentacid de pastis i serd tallat amb una espasa per
el/la protagonista de la celebracio.

A meés, podran acompanyar els cafes amb un assortiment de petits fours,
“pastes de te”, ...



APERITIU |
BAULELLA .

36¢

Coca de Folgueroles amb escalivada.
Torrades amb salmo i caviar.
Cullera de pebrotets farcits de formatge fresc.
Canape de marisc.
Cullera delicia de botifarra negra i ceps.

Lioneses d'emulsio de bacalla.

Plat principal
Llata de vedella.

Postres
Pastis bescuit cremat amb xocolata.

Celler
Vinegre / Vinya Heredad D.0. Penedés.
Cava / Vintage brut reserva.




APERITIU
BRACONS

40E

Lioneses farcides d'emulsid de bacalla.
Torrades amb salma | caviar.
Cullera de pebrotets farcits de formatge fresc.

Cullera de mil fulls de patata del bufet,
botifarra negra i ceps.

Canape de marisc.
Assortit de formatges.

Xarrup de crema de gaspatxo.

Plat principal
Llom de bacalla amb samfaina.

Postres
Mouse de xocolata.

Celler
Vinegre / Vinya Heredad D.0. Penedes.
Cava / Vintage brut reserva.




APERITIU
BANGUET

41E

Lioneses farcides d'emulsio de bacalla.
Torrades amb salma | caviar.
Cullera de pebrotets farcits de formatge fresc.

Cullera de mil fulls de patata del bufet,
botifarra negra i ceps.

Enrotllat de tonyina Canape de marisc.
Assortit de formatges.

Xarrup de crema de gaspatxo.

Per sequir
Tast de Fideua.

Plat principal
Pollastre de Pages amb escamarlans.

Postres
Mouse de xocolata.

Celler




APERITIU
PIGUILLEM

L6E

Lioneses farcides d'emulsio de bacalla.

Torrada de foie grass de Canard
amb melmelades diverses.

Torrades amb salmo i caviar.
Cullera de pebrotets farcits de formatge fresc.

Cullera de mil fulls de patata del bufet,
botifarra negra i ceps.

Canape de tonyina.
Canapé de marisc.
Assortit de formatges.
Brotxeta d'aromes mariners a la planxa.

Xarrup de crema de gaspatxo.

Plat principal
Sarsuela de peix | marisc
‘rap, sepia, gambes, musclos i petxines'.

Postres
Pastis artesa de formatge amb codony.

Celler
Vinegre / Vinya Heredad D.0. Penedes.
Cava / Vintage brut reserva.
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Culleres | ﬁ
I > =
Cullera de mini pebrotets del piquillo farcits M,V) P LAT PRl N CI PA L
de formatge fresc. @'x" '

Cullera de milfulles de patata del bufet de

botifarra negra i ceps.

Cullera enrotllat de salmo. J

Cullera enrotllat de carpaccio de bou amb codony. Brasa

Cullera de formatge fresc de cabra amb

tomaquets pomodoris. : Secret de porc iberic sobre fons de seva caramel:litzada amb reduccié d'oporto.

Cullera d'escarxofa amb anxova i melmelada ' Filet de porc amb fons de puré de patata del bufet, acompanyat de tires de verduretes
de tomaquet. , de I'horta.
Cullera de pop a la gallega. | Magret d'dnec amb salsa agredolca de gerds, amb poma caramel-litzada. _ +2,00€
Xarrups Entrecot de vedella acompanyat de patata al caliu amb escalivada. _ +5,00€
Canal?es ' Xarrup de crema de meldo amb cruixents de pernil.
Canap? de s Xarrup de crema de pinya amb cruixents de pernil.
Canape de tonyina amb ou dur de guatlla. Xarrup de crema de gaspatxo amb cruixents de ceba. | Carns amb salsa
Cunapfe & laliol Xarrup de crema de verdures amb encenalls : ¥ Espatlla de xai al forn acompanyada de crema de patata del bufée amb ceps. _  +5,00€
Canapé de formatge de cabra amb melmelada de parmesa. -
" ‘ . _ Da melds de vedella am rdsir 10 d'oporto. +2,00€
de tom‘uquet bansy, . . Xarrup de crema de patata amb cruixents de pernil. Uidgie s denve e liddim® geras Ieduccio dioparte. |
Canape de brandada de bacalla amb olivada. Xarrup de crema carbassa i poma amb encenalls Llata de vedella amb bolets, cebetes perla i pastanaga baby.
Canape de mouse d'escalivada amb anxova. de parmesd. Confit d’dnec amb fons de poma caramel-litzada. _ +2,00€

Xarrup de vichyssoie amb cruixents de ceba.

Coques y ‘ Anec rostit a I'antiga amb peres.
I i Xarrup de crema de carbasso amb ricota.
Coca de Folgueroles torrada amb escalivada. : Carrillera ibérica amb fons de patata al caliu i poma confitada. _ +2,00€
Coca de Folgueroles amb tomaquet i pernil - .
oAl g 4 P Brotxeta Pollastre de pages amb escamarlans. _  +4,00€
Aty Brotxeta de datils amb baco. olinetro . . = 00E
i r m unes. +3,
Torrades Brotxeta de bolets amb reduccié d'oporto. e R e e
Torradetes amb salmé i caviar. Brotxeta de peix i marisc. .
Torradetes de carpaccié de bou amb encenalls Brotxetes de carn artesanes. | Peix
de parmesa. Lichosse :
Torrades amb sobrassada i ou de guatlla. ¥ - ] f Llenguado a la crema d'ametlla amb gambes. _  +6,00€
Torrada de formatge de cabra amb ceba L?oneses farqdes de AR ada & Dacail . Cua de rap sobre fons de verduretes de I'horta amb alls tendres i gambetes. _  +7,00€
Ji ioneses farcides de crema de ceps. | 1 ‘ ‘

caramel-litzada. : . 5 ' Llom de bacalla gratinat amb salsa de formatge i ceps. _  +3,00€
Torrada amb rocafort mel i anous. Lioneses farcides de formatge. .

Lioneses de sobrassada. : Tronc de Iluc al forn amb crema suau de ceps. _  +5,00€

Torrada de figa amb ceba caramel-litzada i ;
formatge de cabra. Lioneses de rocafort. | Sarsuela de peix i marisc. _  +8,00€



«~4 POSTRES

Postres

Pastis massini de nata i trufa.

Bescuit cremat amb xocolata.

Pastis de maduixes amb nata. _ +1,00€
Mousse de Ilimona. _ +1,00€

Mousse de maduixa. _ +1,00€

Mousse de coco. _ +1,00€

Pasta de full amb crema i fruita. _ +1,50€

Pastis de formatge amb fons de galeta maria. _ +1,50€

Pastis tiramist . _ +1,50€
Sacher. _ +2,00€
Mousse de 3 xocolates. = +2,00€

INFORMACIO DELS MENUS

€std inclos amb el mend

Refrescos, vermuts, sucs.

Aiglies / Pa xapata / Cafe.

Assortit de petits fours (pastes de té).
Presentacio de pastis.

Climatitzacio.

Fil musical a tota la masia.

Ampli aparcament.

Servei de cambrers.

Servei de protocol.

MENU INFANTIL

A la Masia també pensem en els mes
petits i els coneixem molt bé els gustos,
es per aixo que normalment els oferim un
petit aperitiu de croquetes, calamars a la
romana artesans, patates, olives, daus
de formatge i pernil. Seqguit d'un plat
principal de macarrons, canelons, pollastre
arrebossat o carns a la brasa amb
patates. | per postres un gelat.

Aperitiu

Patates.

Olives.

Daus de formatge.

Daus de pernil.

Croquetes.

Calamars a la romana artesans.

Plat principal

Macarrons.

Canelons de carn.

Escalopa amb patates.

Botifarra a la brasa amb patates.
Llom amb patates.

Postres
Gelats variats.

Es considerara mend infantil fins l'edat de 12 anys.

&l menu infantil, com tots els altres, es pot
adaptar al gustos i les necessitats dels infants.

Tambe hi ha la possibilitat de fer un plat combinat.

El mend també inclou servei de monitors
durant 2h, amb un minim de 5 nens.

&l preu del mend infantil sera de 35 euros.
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5?_’4) PROPOSTES
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COMPLEMENTAR CELEBRACIO

Si volen millorar les propostes que els em presentat a continuacio els oferim diferents opcions per tal
de poder adequar millor els mends a les seves necessitats.

Complemantar I'aparitiu amb una tapa de fideuada

Si volen complementar la proposta amb una tapa de fideua despres de I'aparitiu i abans
del plat principal els donem aquesta opcid, i tindra un cost de 4,00 euros.

Complementar la proposta gastronomica amb un sorbet

Oferim la possibilitat de servir un sorbet per fer pair, després de la fideuada i abans del
plat principal. Podran escollir entre una gran varietat i tindra un cost de 3,50 euros.

Carro de licors

En els cafes, els oferim un carro amb un assortiment de licors variats, on podran fer
xarrups, copes, tubs... el seu cost sera de 4,50 euros.

Servei Audiovisual

Oferim al servei de projeccio en una pantalla o televisid. Tindra un cost de 60 euros.

Exclusivitat d'espai

Sivolen estar en la intimitat i tenir un espai reservat exclusivament per a vosaltres disposem
de diferents sales depenent de la quantitat de persones que sigueu. Preu a concretar segons
sala i disponibilitat.

Sobretaula

Un cop servit els cafés i copes es donara per acabat el servei. Si volen allargar la seva
estada per el motiu que sigui es cobrara una quantitat extra per hora.



INFORMACIO,

RESERVA | CONDICIONS

e Abans de venir a visitar la Masia cal que truqueu
I concerteu hora de visita.

e £ls menUs es podran modificar el seu gust amb
les variacions corresponents.

e €] banquet quedara confirmat en el moment en
que s’hagi abonat una paga i senyal de 200€ i la
resta es pagara amb targeta o efectiu al mateix dia.

® Es cobrara la quantitat reservada de convidats
si no s'avisa de cap canvi o modificacio amb una
antelacié minima d'una setmana.

® Demanem que es mantinguin els diferents
espais nets i endrecats, si algd tira confeti,
lliga objectes al sostre, aplics, etc. es cobrara
el servei de neteja o reparacio si és el cas.







Carretera C-37 Sortida (Sant Andreu de la Vola)
Sant Andreu de la Vola - Sant Pere de Torelld

Tel: 93 858 4380 - 636 46 72 37

www.masiapiguillem.com
comercial@masiapiguillemn.com




